
後継者育成支援事業（出前体験教室）を開催しました。 

《岡山県立高梁高等学校》 

  生活衛生関係営業（飲食業）の魅力を知り、将来の職業選択の参考としてもらうため、
出前体験教室を開催しました。参加者は、野菜やフルーツの飾り切り、お肉の美味しい
焼き方など、調理のプロからコツを伝授され、とても楽しく実習しました。 

 〇開催日：令和８年１０月２１日（水）  

岡山県立高梁高等学校（家政科 2年次生食品選択者）１３名 

講師：岡山県飲食業生活衛生同業組合高梁支部組合員 
               

   

蛇腹きゅうりの切り方を教わり…  →早速チャレンジ 

   

フルーツやトマトの飾り切りを教わり… →やってみる 

     
ステーキの焼き方を教わり…   →トライする 

     
盛り付け完了！食べようと思ったら… →なんと、魚へんの漢字の読み方テスト。。。 

   

講師陣へお礼のあいさつ   →いただきます！ 

 

                          さあ！たべるぞ♡ 

 

 


